
 
 

BASES DEL CONCURSO 

“Recetas Típicas en Fiestas Patrias – Sede Online IPG 2025” 

1. Contexto 

En el marco de la celebración de las Fiestas Patrias 2025, la Dirección de Asuntos Estudiantiles de la 

Sede Online invita a participar en un concurso cuyo propósito es fortalecer la vinculación con la 

comunidad estudiantil, fomentar la creatividad, la identidad cultural y el sentido de comunidad. 

2. Objetivo 

Promover la participación de los estudiantes en actividades culturales y recreativas, incentivando la 

expresión de las tradiciones chilenas a través de la gastronomía. 

3. Participantes 

Podrán participar todos los estudiantes de la Sede Online de IPG que cumplan con los siguientes 

requisitos: 

 Tener matrícula vigente año 2025. 

 Contar con avance académico en su programa de estudios. 

4. Descripción de la Actividad 

El concurso consiste en la preparación y presentación de una comida típica chilena en formato 

audiovisual. Los participantes deberán grabar un video estilo Reels que muestre el proceso de 

preparación y el resultado final de la receta. 

5. Requisitos del Video 

 Duración máxima: 45 segundos. 

 Formato: video vertical tipo Reels. 

 Contenido: debe reflejar la preparación de una comida típica chilena. 

 El video debe ser original y elaborado íntegramente por el estudiante. 

6. Forma de Participación 

 El video debe subirse vía Google Form al siguiente enlace: 

 Formulario de participación 

 Cada estudiante podrá enviar un solo video, de máximo 1GB. 

 Al participar, el estudiante autoriza la difusión de su material en los canales oficiales de la 

Sede Online. 

7. Plazos 

 Recepción de videos: desde el Lunes 08 al domingo 21 de septiembre de 2025. 

https://forms.gle/f9B9Uexi9JBLARdN6?utm_source=chatgpt.com


 
 

 Publicación de ganadores: lunes 29 de septiembre de 2025. 

8. Premiación 

Se premiarán los tres mejores videos con una Gift Card de supermercado: 

 1° lugar: $40.000 

 2° lugar: $30.000 

 3° lugar: $20.000 

9. Criterios de Evaluación 

Los videos serán evaluados por una comisión designada por la DAE Sede Online, considerando los 

siguientes aspectos: 

 Creatividad y originalidad (30%). 

 Representación de la tradición chilena (30%). 

 Presentación del plato y resultado final (25%). 

 Claridad en el proceso mostrado (15%). 

10. Consideraciones Finales 

 La participación en el concurso implica la aceptación íntegra de las presentes bases. 

 Los videos que no cumplan con los requisitos quedarán automáticamente fuera de concurso. 

 La decisión del jurado será inapelable. 

 Los resultados serán informados vía correo institucional a los ganadores y publicados en las 

redes sociales de la Institución 

 


